
Ορεκτικό
Βελουτέ σούπα κολοκύθας µε ξινή κρέµα και 

πικάντικα κρουτόν.

9€
Σαλάτα

Τρυφερά λαχανικά µε ψητό µανούρι, ξηρούς 
καρπούς, ρόδι, σύκο και vinaigrette βατόµουρο.

11€
Κυρίως πιάτο

Μοσχαρίσια µάγουλα µε κυδώνια και πουρέ 
γλυκοπατάτας.

19€
Επιδόρπιο

Τάρτα λεµονιού µε αφράτη µαρέγκα και σορµπέ 
λεµόνι.

10€

2 4 – 2 5 / 1 2 /2 0 2 5

Christmas



Appetizer
Pumpkin velouté soup with sour cream

and spicy croutons.

9€
Salad

Μixed greens with grilled manouri cheese, nuts, 
pomegranate, fig and blackberry vinaigrette.

11€
Main dish

Braised beef cheeks with quince
and sweet potato purée.

19€
Dessert

Lemon tart with fluffy meringue
and lemon sorbet.

10€

2 4 – 2 5 / 1 2 /2 0 2 5

Christmas



Ορεκτικό
Τάρτα µε κολοκύθα, σύγκλινο Μάνης,

τυριά και µυρωδικά.

10€
Σαλάτα

Ανάµεικτη σαλάτα µε ταλαγάνι, ντοµατίνι, 
πορτοκάλι, κουκουνάρι και vinaigrette 

εσπεριδοειδών.

  12€
Κυρίως πιάτο

Ρολό χοιρινό γεµιστό µε τυριά, µυρωδικά, 
κάστανα, σάλτσα από δαµάσκηνο και πατάτες 

βουτύρου.

18€
Επιδόρπιο

Μωσαϊκό πικρής σοκολάτας µε ξηρούς καρπούς.

10€

3 1 /1 2 /2 0 2 5  &  1 / 1 /2 0 2 6

New years eve



Appetizer
Pumpkin tart with smoked pork from Mani 

(syglino), variety of cheeses and herbs.

10€
Salad

Mixed salad with talagani cheese,
cherry tomatoes, orange, pine nuts

and citrus vinaigrette.

  12€
Main dish

Stuffed pork roulade with variety of cheeses, 
herbs, chestnuts, plum sauce

and buttered potatoes.

18€
Dessert

Bitter chocolate mosaic with mixed nuts.

10€

3 1 /1 2 /2 0 2 5  &  1 / 1 /2 0 2 6

New years eve


