
D I N N E R  M E N U

1 5 : 3 0 2 2 : 0 0

E NG R

Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ Α

Σούπα ηµέρας
                                                                                                                      

Φέτα σε τραγανή κρούστα
Σάλτσα από µανταρίνι, σουσάµι
και καραµελωµένα φουντούκια

Ταλαγάνι ψητό 
Με µαρµελάδα τοµάτας

Μανιτάρια σωτέ
Mε σκόρδο, θυµάρι και πετιµέζι

Dumplings µε γαρίδες
Λαχανικά και σάλτσα σόγιας

Πατάτες baby σπαστές 
Με κρέµα από κατσικίσιο τυρί, άρωµα 

τρούφας και τραγανό  προσούτο

8.00€

8.50€

8.00€

7.50€

8.50€

8.50€

Α P P E T I Z E R S

Soup of the day
                                                                                                                      
Feta cheese in a crispy crust
Mandarin sauce, sesame
and caramelized hazelnuts

Grilled tagliatelle
With tomato jam       

Sautéed mushrooms
With garlic, thyme and molasses

Dumplings with shrimps
Vegetables and soy sauce

Baby potatoes
With goat cheese cream, truffle essense
and crispy prosciutto

Σ Α Λ Α Τ Ε Σ

Χωριάτικη σαλάτα
Με παξιµάδι χαρουπιού, τοµάτα,

αγγούρι, πιπεριά, ελιές, κρεµµύδι, 
καπαρόµηλα,  φέτα

και βινεγκρέτ βασιλικού                                                                                                                    

Σαλάτα του καίσαρα
Με iceberg, ψητό κοτόπουλο,
τραγανό µπέικον, καλαµπόκι, 

νιφάδες παρµεζάνας και κρουτόν
από προζυµένιο ψωµί

Πράσινη σαλάτα
Με blue cheese, µαριναρισµένο

σύκο, µήλο, flakes αµυγδάλου
και dressing βαλσάµικου           

Σαλάτα ανάµεικτη
Με παντζάρι, πορτοκάλι, κουκουνάρι, 

παστέλι, ψητό µανούρι
και βινεγκρέτ µε εσπεριδοειδή                                  

9.50€

11.50€

11.50€

13.00€

S A L A D S

Greek salad
With carob rusk, tomato, cucumber, 
bell pepper, olives, onion, Capers, 
feta cheese and basil vinaigrette
                                                                                                                      

Caesar salad
With iceberg lettuce, grilled chicken, 
crispy bacon, corn, parmesan
flakes and croutons

Green salad
With blue cheese, marinated
fig, apple, almond flakes
and balsamic dressing   

Mixed salad
With beetroot, orange, pine nuts,
pasteli, grilled manouri cheese
and citrus vinaigrette

P A S T A

Spaghetti napolitana
With fresh tomato sauce
and basic leaves
                                                                                                                      
Spaghetti tartuffo 
With a variety of mushrooms,
parmesan cream and white truffle oil

Pappardelle with veal ragù
And nivato cheese cream

Ravioli with chicken
With mushrooms 
and parmesan cream

Tagliatelle with salmon
With capers, onion, pepper, vodka,
lemon aroma and cream

Ζ Υ Μ Α Ρ Ι Κ Α

Σπαγγέτι ναπολιτάνα
Με σάλτσα φρέσκιας ντοµάτας

και φύλλα βασιλικού                                                                                                                       

Σπαγγέτι ταρτούφο
Με ποικιλία µανιταριών, κρέµα 

παρµεζάνας και λάδι λευκής τρούφας

Παπαρδέλες µε µοσχαράκι ραγού
Και κρέµα νιβατό

Ραβιόλι µε κοτόπουλο
Με µανιτάρια και κρέµα παρµεζάνας

Ταλιατέλα µε σολοµό
Με κάπαρι, κρεµµύδι, πιπεριά

Φλωρίνης, βότκα, άρωµα λεµονιού
και κρέµα γάλακτος 

9.00€

12.00€

16.00€

14.00€

16.00€

R I S O T T O

Μushroom risotto
With wild truffle and thyme
                                                                                                                      

Ρ Ι Ζ Ο Τ Ο

Ριζότο µανιταριών
Με άρωµα άγριας τρούφας και θυµάρι

14.00€

Κ Υ Ρ Ι Ω Σ  Π Ι Α Τ Α

Κοτόπουλο σχάρας
Με πουρέ γλυκοπατάτας, σαλάτα

ταµπουλέ και αρωµατισµένο
λαδολέµονο                                                                                                                 

Rib-eye µοσχαρίσιο
Βlack Αngus ταλιάτα

Με πουρέ σελινόριζας, µαρµελάδα 
τοµάτας και πιπεράτη σάλτσα     

Πρόβεια πικάνια
Mε baby καρότα, baby πατάτες
βουτύρου και σώς µουστάρδας

µε µέλι

Χοιρινά φιλετάκια σωτέ
Με πουρέ πατάτας-γλυκοπατάτας 

και σάλτσα µανιταριών
                       

Φιλέτο σολοµού σχάρας
Με ανάµεικτη σαλάτα, σάλτσα µάνγκο

και dressing εσπεριδοειδών

14.00€

28.00€

23.50€

14.50€

18.50€

M A I N  D I S H E S

Grilled chicken
With sweet potato purée, tabbouleh
salad and flavored olive
oil-lemon dressing
                                                  
Rib-eye Black Angus
beef tagliata
With celeriac purée, tomato jam
and peppery sauce

Lamb picanha
With baby carrots, buttered baby
potatoes and honey mustard sauce

Sautéed pork fillets
With potato-sweet potato purée
and mushroom sauce

Grilled salmon fillet
With mixed salad, mango sauce
and citrus dressing

Burger Black Angus
Με µοσχαρίσιο µπιφτέκι, τσένταρ,
τοµάτα, iceberg, καραµελωµένο 

κρεµµύδι,πίκλες, µπέικον
και µαγιονέζα. Σερβίρεται µε baby 

πατάτες τηγανητές
                                                                                                                     

Ποικιλία αλλαντικών και τυριών
(για 2 άτοµα)

Mε αποξηραµένα φρούτα
και κριτσίνια: ζαµπόν,σαλάµι αέρος, 
καπνιστή γαλοπούλα, καπνιστό τυρί, 

παρµεζάνα, γραβιέρα

Margarita Pinsa
Σάλτσα ντοµάτας, µοτσαρέλα, 

βασιλικός, τοµατίνια  

Special Pinsa
Σάλτσα ντοµάτας, µοτσαρέλα, γκούντα, 

µανιτάρια, πιπεριά, µπέικον,
σαλάµι αέρος

16.00€

11.50€

9.50€

12.50€

Black Angus beef burger
Black Angus beef burger with 
cheddar, tomato, iceberg,
caramelized onion, pickles, bacon
and mayonnaise. 
Served with crispy baby fries
                                                                                                                       
Cold cuts and cheese platter
(for 2 persons)
With dried fruits and breadsticks:
ham, salami, smoked turkey,
smoked cheese, parmesan
and graviera

Margarita Pinsa
Tomato sauce, mozzarella, basil, 
cherry tomatoes

Special Pinsa
Tomato sauce, mozzarella, gouda, 
mushrooms, pepper, bacon, salami

C O M F O R T  B I T E S

Παρακαλούµε ενηµερώστε µας για τυχόν διατροφικές απαιτήσεις ή αλλεργίες.

Please let us know if you have any dietary requirements or allergies.

Ε Π Ι ∆ Ο Ρ Π Ι Α

Προφιτερόλ
Με σάλτσα σοκολάτας

                                                                                                                     
Πανακότα γιαουρτιού

Με αλµυρή καραµέλα 
και ψηµένο φουντούκι

Υγρό σουφλέ σοκολάτας
Με παγωτό βανίλια Μαδαγασκάρης

και σάλτσα φρούτων

Τάρτα µήλου
Mε τραγανό crumple µπισκότου

και παγωτό βανίλια Μαδαγασκάρης                   

Μπάλα παγωτού
Bανίλια Μαδαγασκάρης, σοκολάτα

ή καϊµάκι. Συρόπι βύσσινο,
σοκολάτα ή αλµυρή καραµέλα

και µπισκότο ή φουντούκι  

8.00€

7.00€

8.50€

9.00€

3.00€

D E S S E R T S

Profiteroles
With chocolate sauce
                                                                                                                       
Yoghurt panna cotta 
With salted caramel
and roasted hazelnuts

Chocolate souffle
With Madagascar vanilla ice cream
and fruit sauce

Apple tart
With a crunchy biscuit crumble
and Madagascar vanilla ice cream

Ice cream scoop
Madagascar vanilla, chocolate
or kaimaki. Cherry, chocolate
or salted caramel syrup
and biscuit or hazelnut

* Τα ζυµαρικά µας είναι χειροποίητα και φρέσκα.
* Our pasta is hand-crafted and fresh.


